
Vorspeisen & kalte Gerichte 

 
Bunter Salat / Gemüse / Croûtons / Granatapfelkerne 

 (J, L) 
9,00 € 

 

 
 
 

***** 
 
 
 

Caesar Salad 
Mini-Romana / Hähnchenbrust / Grana Padano / Croûtons 

Caesar Dressing 
(C, G, J, L) 

als Vorspeise:  12,00 € 
als Hauptgang: 17,00 € 

 
 
 

***** 
 
 
 

Bruschetta 
Ciabatta / Tomate / Basilikum 

(A1, G) 
8,00€ 

 
 
 

***** 
 
 
 

Zweierlei Ziegenkäse (G) 
Rote Bete / Rauke / Bacon / Mango Chutney (J, L) 

12,00 €  
 
 
 

***** 
 
 
 

Gebeiztes Lachstatar (D) 
Gurke / Avocado / Schmand (G) 

12,00 €  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



Suppen 

 
Bärlauchcremesuppe (A1, G) 
Tomate / Kammmuschel (B) 

9,00 € 
 
 
 
 

***** 
 
 
 

Süßkartoffel-Mango-Suppe 
Chili / Riesengarnele (B) 

9,00 € 
 
 
 

***** 

 
 
 

Fruchtiges Karottensüppchen 
Marinierte Hähnchenbrust, Orange 

9,00 € 
 
 
 

***** 

 
 
 

Kartoffel-Kresse-Süppchen (G) 
Chorizo (I) 

8,00 € 
 
 
 

***** 

 
 
 

Gazpacho (A1) 
(kalte andalusische Suppe aus rohem Gemüse) 

Kräuteröl 
7,50 € 

 
 
 
 

 
 
 
 
 



Gerichte aus dem hauseigenen Räucherofen 

Geräucherte Heilbuttfilets (D) 
Rote-Bete-Risotto 

(G) 
23,00 € 

 

***** 
 

Vegetarische Räucherei (vegane Zubereitung möglich) 
Schafskäse / Kräuter / Gemüse (G) 

(A1, C, G, J) 
17,00 € 

 

***** 
 

Kaltgeräuchertes Schweinefilet 
Feldsalat / pikante Gurken / Kartoffelrösti 

(A1, C, G, J, L) 
23,00 € 

Vegetarisch / Vegan 

vegetarisch 

Spinatknödel (A1, C, G) 
Gartengemüse / Grana Padano 

(A1, G, J, L) 

19,00 € 
 

***** 
 

vegetarisch 

Pikante Linsenbratlinge (A1, C, G) 
Rote-Bete-Salat / Wildkräuter (J, L, G) 

19,00 € 
 

***** 
 

vegetarisch 

Zucchini-Schafskäse-Puffer (A1, C, G, J, L) 
Strauchtomaten / Tsatsiki (G) 

18,00 € 
 

***** 
 

vegetarisch, vegane Zubereitung möglich 

Kräutergnocchi (A1, G) 
Marktgemüse 

17,00 € 



Fisch 

Gebratene Kutterscholle (A1, D, G) 
Bratkartoffeln (G) / Gurkensalat 

26,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Gebratene Dorschfilets (A1, D, G, J) 
Karotte / Senfsauce / Rote-Bete-Kartoffelpüree (G, J) 

27,00 € 
 
 

 
***** 

 
 

Gebratene Zanderfilets (A1, D, G)  
Spitzkohl / Rote-Bete-Risotto (G, L)  

27,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Gebratene Welsfilets „Saltimbocca“ (A1, D, G) 
Broccoli / Süßkartoffelcreme (G)   

28,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Heringsfilets nach Matjesart (D) 
Hausfrauensauce / Bohnenbündchen / junge Kartoffeln (C,,G, J) 

24,00 € 
 
 



Fleisch 

 
 
 
 

Hähnchen-Kokos-Curry 
Gartengemüse / gekräuterter Basmatireis (G) 

24,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Schweinesteak „Strindberg“ (A1, C, G) 
Marktgemüse / Rosmarinkartoffeln (G) 

27,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Rumpsteak (A1, G, I, L) 
gemischte Pilze / Kräuterbutter / Schupfnudeln (A1, C, G) 

32,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Kalbsschnitzel (A1, C, G) 
Bratkartoffeln / Gurkensalat (G) 

32,00 € 
 
 
 

***** 
 
 

Gebratener Lammrücken (A1, G, I, L) 
Kartoffel-Erbs-Püree / glacierte Karotten (G) 

36,00 € 



Für unsere lütten Gäste 

 

Portion Pommes Frites 
Ketchup und/oder Mayonnaise 

(G, C, J) 
4,50 € 

 
 

***** 
 

Pfannkuchen / Apfelmus 
(A1, C, G) 
7,00 € 

 
 

***** 
 

Nudeln / Bolognese 
(A1, C, G) 
8,00 € 

 
 

***** 
 

Hackbällchen / Rahmsauce  / Bandnudeln 
(A1, C, G, H) 

8,50 € 
 
 

***** 
 

Fischstäbchen / Kräutersauce 
Kartoffelpüree 

(A1, C, D, G) 
9,00 € 

 
 

***** 
 

Schweineschnitzel  
buntes Gemüse / Pommes Frites 

(A1, C, G) 
9,50 € 



Desserts 

 
 
 
 

Créme Brûlée 
(C, G) 

8,00 € 
 
 

***** 
 

Zitrus-Tiramisu 
Erdbeere / Pistazie 

(A1, G) 

8,50 € 
 
 
 

***** 
 

Zweierlei Birne 
Tarte / Sorbet 

(A1, C, G) 
8,50 € 

 
 

***** 
 

Mango-Maracuja-Schnitte 
Keks / Biskuit / Mousse 

(A1, C, G) 
9,50 € 

 
 

***** 
 

Schokoladentaschen (A1, C, G) 
Tonkabohneneis / Kirsche (C, G) 

10,50 € 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten Service, Bedienungsgeld sowie 7% MwSt. 



Allergene 

 
 
A1  – Weizen 
A2  – Roggen 

A3  – Gerste 
B  – Krebstiere 
C  – Eier   
D  – Fisch 
E  – Erdnüsse 
F  – Soja 
G  – Milch oder Milchprodukte (einschl. Lactose) 
H1 – Mandeln 
H2  – Macadamianuss 
I  – Sellerie 
J  – Senf 
K  – Sesamsamen 
L  – Schwefeldioxid und Sulfite in einer  

   Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l 
M  – Lupinen 
N  – Weichtiere 
 
 
 
 

Zusatzstoffe 

 
 
1 – mit Farbstoff    
2 – mit Konservierungsstoffen   
3 – mit Emulgator    
4 – mit Säuerungsmittel   
5 – mit Säureregulator   
6 – mit Antioxidationsmittel 
7 – mit Süßstoff 
8 – koffeinhaltig 
9 – chininhaltig 
10 – mit Stabilisator 
11 – sulfithaltig 


